
、江门市创盛科技有限公司

产品检验报告
文件编号:

产品名称 巧克力琼脂培养基 (不加抗生素)

技术要求编号 粤 江 械 备 ⒛ 230034 检测要求 曰全性能 □稳定性

产品批号 250茌03 样品数量 30份

型号规格 平板型 ;7cm/个 检验日期 ⒛ 25年 4月 3日

项 目 技术要求 实测结果 单项判断

理
化
要
求

1外观

培养基的琼脂表面应为光滑平整 ,

应为巧克力色。

无裂痕和气泡 ,颜色 田符合
国合格

□不合格

pH值

培养基的pH值应为7,2± 0.2。

0
乙

7.3
田合格

□不合格

3 琼脂厚度

培养基琼脂厚度应不小于 31rlm。
3.2nlm

田合格

□不合格

微

生

物

限

度

4微生物限度

随机取⒛份培养基,置于36°C± 1°C恒温培养箱中培养

2茌小时,肉眼观察 ,出现污染菌生长的培养基应不大于 sO/o。

田符合
IZl合格

□不合格

生

长

试

验

5生长试验

培养基接种下列质控菌株后,将培养基置于 36°C± 1°C

的 5%~SO/0二氧化碳培养箱中培养 18~2茌h,生长状况应符
合下表要求 :

质控菌株 菌株号 生长状况

流感嗜血杆菌 ATCC 生长良好,无色透明菌落

淋病奈瑟菌 ATCC 在9226 生长良好,透明无色呈水珠状菌落

田符合
田合格

□不合格

检
验
结
论

本批次产品依据

结论:合格

《巧克力琼脂培养基 (不加抗生素 ) 产品技术要求》
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